
 

 

 

 



Приложение 1 

к приказу директора  

МБОУ «Змеиногорская СОШ с УИОП» 

от 01.09.2020 №103 

Программа  

проведения проверок организации школьного питания с участием группы 

общественного контроля 
№ 

п/п 

Позиция  Отметка по 

итогам 

проверки 

1.  Ежедневное ведение бракеражного журнала поступающих пищевых продуктов 

и продовольственного сырья 

 

2.  Наличие товаросопроводительной документации, содержащей по каждому 

наименованию товара сведения об обязательном подтверждении соответствия 

согласно законодательству Российской Федерации о техническом 

регулировании; наличие маркировки на транспортной или потребительской таре 

пищевой продукции 

 

3.  Наличие в договорах на поставку продуктов питания условий транспортировки, 

хранения, требований к качеству поставляемых продуктов 

 

4.  Соблюдение сроков реализации скоропортящихся продуктов по журналу 

бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья. Наличие отметки 

о полной реализации продукта до конечного срока реализации 

 

5.  Соблюдение условий и сроков хранения скоропортящихся продуктов, 

указанных на маркировке 

 

6.  Ежедневное ведение журнала контроля температурного режима холодильного 

оборудования 

 

7.  Хранение сыпучих продуктов и овощей в таре производителя (поставщика) на 

стеллажах на расстоянии не менее 15 см от пола 

 

8.  Обеспеченность столовой стеклянной или фарфоровой столовой посудой в 

количестве не менее 2-х комплектов на одно посадочное место, отсутствие на 

посуде сколов и трещин 

 

9.  Пищевые отходы собирают в промаркированные ёмкости с крышками, которые 

очищаются при их заполнении не более чем на 2/3 

 

10.  Санитарное состояние обеденного зала, пищеблока удовлетворительное, 

кратность и качество проведения текущих и генеральных уборок соблюдается 

 

11.  Фактический рацион питания соответствует утвержденному примерному меню  

12.  Ежедневно ведется бракеражный журнал результатов оценки готовых блюд: 

выдача готовой пищи допускается только после снятия пробы, готовые первые 

и вторые блюда находятся на мармите или горячей плите не более 2-х часов с 

момента изготовления, осуществляется контроль выхода порционных блюд 

 

13.  Выход порционных блюд соответствует рекомендуемой массе порций для 

обучающихся различных возрастов 

 

14.  В дополнительном питании отсутствуют продукты, запрещенные в детском 

питании (карамель, газированные напитки, непакетированные соки, салаты с 

майонезом, кондитерские изделия с кремом) 

 

15.  Наличие промаркированных подносов для чистой и использованной посуды 

либо достаточное количество одноразовых стаканчиков, емкостей для сбора 

использованных одноразовых стаканчиков 

 

 



Приложение 2 

к приказу директора  

МБОУ «Змеиногорская СОШ с УИОП» 

от 01.09.2020 №103 

 

СПРАВКА 

по изучению организации питания 

 

Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Змеиногорская 

средняя общеобразовательная школа с углублённым изучением отдельных 

предметов» Змеиногорского района Алтайского края  

(МБОУ «Змеиногорская СОШ с УИОП») 

Комиссия в составе: 

Председатель комиссии:___________________________________________ 

Члены комиссии: 

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________ 

В присутствии_________________________________________________________ 

______________________________________________________________________ 

составили настоящую справку о том, что «____»____________20___г.  

в ____час. _____мин. проведено изучение организации питания в 

общеобразовательном учреждении. 

В ходе изучения выявлено: 

При обеденном зале столовой установлены умывальники в количестве ____шт. 

___________________________________________________________________ 

Рядом с умывальниками предусмотрены электрополотенца в количестве ____шт. 

___________________________________________________________________ 

Наличие мыла______________________________________________________ 

Наличие графика работы столовой_____________________________________ 

Наличие графика приема пищи учащимися_______________________________ 

Продолжительность перемен (успевают ли дети принять 

пищу)_________________________________________________________________ 

На кого возложены функции ответственного за организацию питания в школьной 

столовой___________________________________________________________ 

Организация дежурства учащихся в столовой________________________________ 

Дежурство педагогов____________________________________________________ 

Чистота зала___________________________________________________________ 

Обеденный зал оборудован столовой мебелью_______________________________ 

Количество посадочных мест в обеденном зале______________________________ 

Внешний вид поваров__________________________________________________ 

____________________________________________________________________ 

Эстетичность накрытия столов: 

- гигиеническое состояние столов_________________________________________ 

- наличие 2-х комплектов подносов________________________________________ 



- наличие 2-х комплектов столовых приборов_______________________________ 

- гигиеническое состояние столовых приборов_______________________________ 

___________________________________________________________________ 

 

Наличие и доступность размещения меню_________________________________ 

__________________________________________________________________ 

Соответствие рационов питания утвержденному меню________________________ 

___________________________________________________________________ 

Наличие и месторасположение контрольных блюд___________________________ 

______________________________________________________________________

__________________________________________________________________ 

Наличие пищевых отходов____________________________________________ 

 

Качество готовой продукции (результат органолептического контроля)__________ 

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

__________________________________________________________________ 

 

На основании вышеизложенного комиссия рекомендует:___________________ 

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________ 

 

Члены комиссии:______________________________________________________ 

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

___________________________________________________________________ 

Со справкой ознакомлен(а)____________________________________________ 

_________________________________________________ «__»________20__г. 
 

 

 


